L. GBAGROUP

GBA Gesellschaft fiir Bioanalytik mbH - Goldtschmidtstr. 5 - 21073 Hamburg

Quality First GmbH

Werner-von-Siemens-Stralle 8

25337 Elmshorn
Priifbericht

25307211 - 004

Probenbezeichnung

Kennzeichnung

Auftraggeber-Nr.

Verpackung

Probenmenge
Probentransport
Eingang
Eingangstemperatur

Probenahme

Prifbeginn / -ende

.4‘

QS-anerkanntes

Labor

oy,
SN

jacws (( DAKKS
NN Deutsche

KA Akkreditierungsstelle

D-PL-14170-01-00

Unser Zeichen : NTu
Datum : 16.05.2025

Light Gourmet Sauce & Salad Dressing_Burger_285ml

. Probennummer: P2025024008
Artikelnummer: XMO10236

Charge / Lieferantencharge: I2WS2NF52N / 1006106911

MHD: 17.03.2026

I2WS2NF52N / 1006106911

Fertigpackung

1x285 mL
Lieferdienst

09.05.2025
Raumtemperatur
durch den Einsender

09.05.2025 / 16.05.2025

Die Prifergebnisse beziehen sich ausschlieRlich auf die im Bericht beschriebenen Priifgegenstande. Es wird keine Verantwortung fir die Validitat der Ergebnisse Gbernommen,
sofern vom Kunden bereitgestellte Daten oder Informationen diese beeinflussen kénnen. Vom Kunden bereitgestellte Daten sind gekennzeichnet. Das Laboratorium iibernimmt

keine Verantwortung fiir die Probenahme, sofern diese nicht durch Probenehmer eines zur GBA Group gehdrenden Unternehmens oder in dessen Auftrag durchgefiihrt wurde. In
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diesem Fall gelten die Ergebnisse fiir die Probe wie erhalten. Ohne schriftliche Genehmigung des ausstellenden Unternehmens darf der Priifbericht weder veréffentlicht noch

auszugsweise vervielfaltigt werden. Unsere AGB sind unter www.gba-group.com/agb einzusehen.
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Untersuchungsergebnisse

Mikrobiologische Analytik Messwert Einheit
Gesamtkeimzahl <10 KBE/g
Hefen / Pilze

Hefen <10 KBE/ g

Schimmelpilze <10 KBE/ g
E. coli <10 KBE/ g
Enterobacteriaceae <10 KBE/ g
Staphylokokken, koag.-positiv <10 KBE/ g

Beurteilung:

Das Ergebnis der mikrobiologischen Untersuchungen ist unauffallig und nicht zu beanstanden.

Hamburg, 16.05.2025

Dieser Priifbericht wurde automatisch erstellt und ist auch ohne Unterschrift giiltig.

Methoden
Parameter Methode ER
Gesamtkeimzahl DIN EN ISO 4833-2: 2022-05% m
Hefen / Pilze BIOKAR Diagnostics, Symphony-Agar BM20208/BM19108:
2022-11%; validiert gemaR EN 1SO 16140-2 gegen EN ISO m
21527-1/-2 2008-11o
E. coli Biomerieux, Rebecca-Agar AEB520020/AEB150022: 2020-09?; m
validiert geméaR EN I1SO 16140-2 gegen 1SO 16649-2 2001-070
Enterobacteriaceae Biomerieux, Rebecca-Agar AEB520020/AEB150022: 2020-09?; m
validiert gemafR EN I1SO 16140-2 gegen 1SO 21528-2 2017-07o
Staphylokokken, koag.-positiv DIN EN ISO 6888-1: 2022-062, m

Die mit ® gekennzeichneten Verfahren sind akkreditierte Verfahren des ausfiihrenden Untersuchungslabors.

Untersuchungslabor: (GBA Hamburg

Entscheidungsregeln:

m: Die Konformitatsbewertung mikrobiologischer Messwerte erfolgt ohne Beriicksichtigung weiterer analytischer MessgréRen.

MU: Messunsicherheit, TM: Trockenmasse, <: Messwert kleiner der Berichtsgrenze, D: Deklaration gemaR Fertigverpackung, KS: Kundenspezifikation, HG: Hochstgehalt,

ER: Entscheidungsregel
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MU: Messunsicherheit, TM: Trockenmasse, <: Messwert kleiner der Berichtsgrenze, D: Deklaration gemaR Fertigverpackung, KS: Kundenspezifikation, HG: Hochstgehalt, 3von3
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